PIETEIKUMS REGISTRACIJAI AIZSARGATU GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORAZU
REGISTRA

PADOMES REGULA (EK) NR. 1151/2012

| Pieteikuma iesniedzéju grupas nosaukums un adrese:

“Aglonas maize”, SIA “Dusai”, Maizes muzejs

Adrese: Preilu novads, Aglonas pagasts, Aglona, Daugavpils iela 7
LV-5304, Latvija

Talruna numurs: +371 26570492

E-pasta adrese: maizesmuzejs@inbox.Iv

IT Produkta specifikacija
1. Registréjamais nosaukums
“Aglonas maizes veistuklis”
2. Vai nosaukums
T Aizsargats cilmes vietas nosaukums
X Aizsargata geografiskas izcelsmes norade
3. Produkta veids
2.3. grupa. Konditorejas izstradajumi, maize, miklas izstradajumi, kitkas, cepumi u.c.
4. Produkta apraksts

Produkts “Aglonas maizes veistiiklis” ir rudzu maize, kura iecepts zavéts ciikas spekis un sipoli, veidojot
vistokli.

Maizes argjais izskats un forma: garens klaips ar noapalotiem galiem, kura garums apméram ¢etras reizes
parsniedz maizes platumu. Uz virs€jas garozas klaipa katra sana ir tris rievas. Maizes garoza: tumsa,
gluda, spidiga. Skérsgriezuma maizes mikstums ir tumss, ar lielakam vai mazakam poram, elastigs,
pielaujams neliels mitrums. zavéta ciikas speka un sipola gabalini izvietoti uz pamatnes vienas malas.

Fizikalas 1pasibas
Produkta garSa: veistikli veido Cetru sastavdalu — raksturiga izceptas rudzu rupjmaizes, Zaveta ciikas
speka, kimenu un sipolu — garSas bukete. To saglaba rupjmaizes klaipa gluda, spidiga, tumsi bruna

garoza. Kad klaips tiek pargriezts Skérsgriezuma, Sk€lu €Sanas laika katra garSa “atveras” un sapliist
kopa ar pargjam, radot Tpasu baudijumu €daju garSas karpinam.

Smarza: izceptas rudzu maizes un lapu koku diimu aromats, zaveétam ciikas spekim, svaigdm kimeném
un sipolam raksturiga smarza. Kopuma smarza ir ttkama un rosina &stgribu.

Krasa: veistukli no arpuses aptver tumsi briina, spidiga garoza, un Skérsgriezuma redzama maizes
mikstumam raksturiga tumsi briina krasa. Briinais mikstums aptver zavéta ciikas speka un sipolu
gabalinus, kuru krasa ir no tiri baltas [idz viegli iedzeltenai.



Konsistence: vidgji cieta garoza, miksts rupjmaizes mikstums, mazliet poraina struktiira, miksti zaveti
ciikas speka gabalini. Kad uz veistiikla viegli uzspiez, tas mazliet ieplok un péc tam atkal atgtst agrako
formu. Ta ir teicama klaipa pasiba: tas nav ciets, bet ir elastigs.

Ipasi razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Produkta razoSanas posmi: rudzu miklas gatavosana (miklas iejaukSana, miklas raudz&Sana, micisana),
pildijumam: zavéetas ciikas speka un sipolu sagrieSana, pamatnes veistiikla formas izveidosana, pildijuma
uzlikSana uz pamatnes vienas malas un ievistiS8ana mikla, klaipina izveidosana, nogludinasana un
izcepSana. Veistukli uz klavu lapam cep ar alkSnpa un apses malku izkurinata maizes krasni 50 — 56
mintites vai elektriskaja krasni +300°C apméram 10 minttes, tad +250°C 15 miniites un +180°C
10 minttes. P&c izcepsanas klaipus viegli parziez ar aukstu @ideni, parsedz ar mitru draninu, atdzesg, tad
— katru klaipinu iepako.

5.Geografiska apgabala definicija

Aglonas pagasts ir Preilu novada teritoriala vieniba, kas atrodas novada ziemelaustrumos RuSonas ezera
dienvidu krasta. RobeZojas ar Kraslavas novada Graveru, Kastulinas, Skeltovas, Augidaugavas novada
Ambelu un Visku, ka arT Preilu novada RuSonas pagastiem. Pagasta centrs atrodas Aglona.

6.1zcelsmes apliecinajums

Produkts tiek mark@ts ar noradi “Aglonas maizes veistiklis”, un ta razoSana notiek Aglonas pagasta
atbilsto$i specifikacijai. RaZotajs uzpémums “Aglonas maizes ceptuve”, SIA ,,Dusai”, kas apkopo
ienakoSos un izejoSos dokumentus un veic produkta rakstveida uzskaiti. Razotajs mark&uma norada
savu nosaukumu, adresi, produkta sastavu. Razotajs nodros$ina visu razo$anas posmu riipigu uzraudzibu,
uztur atbilstoSos dokumentus par produkta razoSanas posmiem un daudzumu, lai garantetu produkta
1zsekojamibu, kurus uzrada péc kontroles iestades pieprasijuma.

7. Apraksts par produkta raZoSanas metodi

Produkta “Aglonas maizes veistiiklis” razoSanas process sastdv no vairakiem posmiem: plaucgjuma
gatavoSanas, plauc€juma ieraudzeSanas, rudzu miklas miciSanas, veistikla formas izveidoSanas,
pildijuma — kiipinata ciikas speka un sipolu — sagrieSanas, uzklasanas uz izplacinatas miklas kartas,
pildijuma ievistiSanas mikla, klaipina izveidoSanas un izcepSanas. Viss process ir roku darbs.

“Aglonas maizes veistiiklis” ir cepts no Latvijas vietgjo vesturiski audzeto rudzu graudu Skirpu miltiem,
kas plaucéti un ieraudzeti ar dabigo ieraugu tikai liepas vai apses koka kubla. Plakanais, gareniskas
miklas placenis, kas veidots ar rokam, ir apméram divu centimetru biezuma. No vienas malas tas tiek
piepildits ar kiipinata speka un sipolu gabaliniem. Péc tam miklas mala tiek pacelta uz augSu un ftita:
Sada veida maize tiek ievistiti speka un sipolu gabalini. Rezultata veidojas garens maizes klaips. Ta
augsgja dala ar saslapinatam rokam tiek nogludinata. Gan senatng, gan misdienas veistakli cep ar apses
vai alk$na malku kurinata maizes krasni 50—65 minttes, klaipus liekot uz klona, kas izklats ar klavu
lapam. Musdienas cep ari elektriskaja krasnt +300°C apméram 10 miniites, tad +250°C 15 miniites un
+180°C 10 miniites. Process ir jauzmana, lai veistuklis augSpusé neparplistu un uz klona neiztecétu
tauki, kas var sakt degt. Gatavo “Aglonas maizes veistiikli” parziez ar aukstu fideni, parsedz ar draninu
un lauj atdzist.

Lai pagatavotu 1 kg “Aglonas maizes veistiikli”, vajag 930 g rudzu rupjmaizes miklas, 140 g ciikas
speka, 30 g sipolu, 1,5 g kimenu, 4,0 g cukura, 2 g melno piparu. Rudzu rupjmaizes miklu gatavo no



rupjajiem rudzu miltiem, dabigi raudzgjot. Ta tiek veidota garena klaipa forma dazada izméra un svara,
ar gludu, tumsu garozu, kuru péc cepSanas parziez ar tideni.

8. Informacija par produkta saikni, reputaciju ar geografisko apgabalu

Pamatu saknei ar geografisko apgabalu veido vésturiskas senas tradicijas, pagatavoSanas metode un
reputacija kontrolétaja apgabala.

Latgalé veistukli majsaimniecibas cepusi jau kops 19. gs. beigam. Katra maja, kurd cepa rudzu
rupjmaizi, §a procesa noslégums bija veistuklis — Ipasi gards rupjmaizes klaipins, piepildits ar kiipinata,
sagriezta speka gabaliniem un sasmalcinatiem sipoliem. Gatavosanas recepte ir nodota un ievérota no
paaudzes paaudze.

“Maizes muzeja” vaditdja un godu saimniece Vija Kudina zurnala “Praktiskais Latvietis” raksta
“Aglonas maizes veistiiklis” (2023.) dalas savas vairak neka 50 gadus senas atminas: “Cik sevi atceros,
tik atceros ar1 veistiikli. Mamma bija pieprasita godu saimniece, un es kops bérnibas gaju lidzi uz godu
majam — ar1 tads zikeris noder&ja virtuve. Biju zinkariga un zinatkara, skatijos un brinijos, ka strada
lielas saimnieces. legaumé&ju. Pajautaju. Un tieSi maizes veistiiklis naca ar parsteigumu: izradijas, tas var
bit godu &diens, ne tikai izcepts gimené bérniem. Mismajas, kas atradas 8 kilometru attaluma no
Aglonas, to gatavoja ka nelielu kukuliti no miklas sakasniSa katra maizes cepiena beigas. Es §o maiziti
esmu nesusi l1dzi savas gaitas cauri dzivei, un ta jau 22 gadus, kop$ atvéru Aglona maizes ceptuvi, pec
tam maizes muzeju, tas rindojas plauktos un uz galdiem lidzas citam maizém, daudzina Aglonu, ka ari
Latgales kulinaro mantojumu.”

Aglonas godu saimniece Marija Lilija Meziniece zurnala “Majas Labumi” (2011.) raksta “Maize —
ikdieniska un sveta” stasta: “Ir palikusi mikla nelielam kukulitim. To liek krasni p&d€jo un nem ara
pirmo. To pilda ar zavetu galu, apceptiem sipoliem (..). Tas ir veistiklis.” ArT “Latgales pavargramata”
(2020.) ir aprakstita maize, kas pildita ar speki.

Tatad lidz tam veistiiklis nebija tirdznieciba, gimenes to cepa savam galdam. Bet 2000. gada Aglona
saka stradat maizes ceptuve, bet 2005. gada tika nodibinats Aglonas maizes muzejs. Lidz ar to pirms 22
gadiem atdzima maizes veistiklis ar nosaukumu ,,Aglonas”, kas ir arT viens no Latvijas un Latgales
kulinara mantojuma vésturiskajam bagatibam. To apliecina publikacija “Uz Aglonu péc istas sentévu
maizes rikas” (TV NET, 09.08.2005.): “Aglonas muzeja sakusi cept veistikli. Vija stasta, ka seniem
latvieSiem gimenes bijusas kuplas un maizi cepusi ilgakam laikam. P&d&jo miklas pikuci pildijusi ar
speki (..). Ta gan esot dargaka maize, tacu ar vienu maizes riku var remdet izsalkumu.”

Nosaukums “vistoklis” atrodams ari Janinas Kursites vardnicas “Akad@miskaja latvieSu valodas jeb
novadu vardene” un “Virtuves vardene”, ka ar1 citos izdevumos, kuros minéti papildu nosaukumi: rudzu
speka rausis, rupjmaizes pirags, mates rausis, tacu Aglona saglabats savs — “veistiiklis”.

Citats no Indras Ceksteres gramatas “Miisu maize” (2006.): “Dazreiz uz svétkiem Anna cep veistikli —
rupjmaizes mikla ietin sagrieztu zavetu galu ar sipoliem. Ar tadu kukuliti sagaida viesus, iet ciemos.
Vislabak garSo silts, piedzerot riiguSpienu.” Gramata tulkota art anglu valoda. Savukart dokumentalaja
filma “Rudzu maize” (2016.), kas ir lieciba par Aglonas maizes muzeja darbibu, var uzzinat gan par
rupjmaizes cepSanu, gan veistiikla gatavosanu.

Protams, veistiikli joprojam turpina cept ar1 vairakas majsaimniecibas pasu pat€rinam, tacu lielakais
klaipu daudzums tapa un top tirdzniecibai Aglonas maizes ceptuvé. Blakus esoSaja veikala to var
iegadaties pircgji.



Aglona veistiiklis tiek popularizéts dazados veidos.

Aglonas maizes muzeja kolektivs aktivi darbojas, lai katru gadu organizétu degustacijas un izbraukumu
tirdzniecibas stendus dazadas Latgales pilsétas, pieméram, Daugavpili, R€zekng, Kraslava, Ludza u.c.
Vairakiem simtiem apmekletaju degustacijai tiek piedavats ar1 veistuklis. Muzejs ir iecienits Latgales
turisma objekts, ik gadu to apmekl€ vairak neka 13 tiikst. tiristu no Latvijas un citam valstim — Lietuvas,
Igaunijas, Zviedrijas, Polijas, Somijas, Anglijas u.c. Turisti noklausas stastu par muzeju, maizes
veidiem, starp kuriem viens ir “Aglonas maizes veistiiklis”, to ne tikai nogarSo uz vietas, bet ari
iegadajas, lai aizvestu ka gardu un retu davanu savai gimenei.

Ipass stasts ir par jaunas paaudzes izglitoSanu un sentévu tradiciju nodo$anu. Aglonas maizes muzeja
notiek seminari, kuru programma ieklautas gan lekcijas par maizi, gan meistarklases cepSana.
Skolniekiem tiek ieradita ari veistiikla gatavoSana. Sis pasakums tiek organizéts ar programmas
“Latvijas skolas soma” atbalstu.

“Aglonas maizes veistiklis” ir aizcelojis arT uz Latvijas galvaspilsétu. Rigas Tarisma un radosas
industrijas tehnikuma, kura zinasanas apgiist toposie pavari un konditori, katru gadu notiek starptautiski
konkursi. Viena no tiem — Starptautiskaja profesiju konkursa, kura piedalijas komandas no Lietuvas,
Igaunijas, Horvatijas, Slovénijas, Italijas, Somijas, Niderlandes, Kosovas Republikas, Ukrainas, Turcijas
un Latvijas, vairak neka 90 dalibniekiem bija organizeta Latvijas kulinara mantojuma — ipaSo produktu
— degustacija. Galda bija arT “Aglonas maizes veistiikla” klaipi. So valstu parstavjiem veistiiklis bija
parsteigums.

Riga, Mezaparka pirms 12 gadiem notika lieli svétki — Latvijas godu saimniecu saiets. Katrs novads
prezent€ja savus tradicionalos produktus. Latgales stenda cienastu parpilnibu kuplindja maizes
veistiklis.

Aglonas muzeja viesu zal€ biezi notiek godi, kad uz mala skivjiem rindojas arT veistiikla sk&les.

Svarigs ir stasts par Maizes muzeja sadarbibu ar Regionalo Eiropas Kulinara Mantojuma tiklu un
biedribu “Latgales kulinara mantojuma centrs”. Muzejs ir biedribas aktivs biedrs. Piedaloties biedribas
svarigakajos pasakumos, vienmér tiek piedavatas iecienitakas maizes Skirnes, arT pasu lepnums —
veistiklis. Dodoties pieredzes un macibu braucienos uz citam valstim (Lietuvu, Igauniju, Zviedriju,
Turciju u.c.), Latgales kulinara mantojuma centra biedri cienastam un davanam ved ipaso maizi —
veistukli.

Aglonas maizes muzejs ir vienigais, kurs$ tik augsta goda cel musu sentévu svétako produktu — maizi, ari
“Aglonas maizes veisttikli”, kura darbinieki tuvos un talos gadatirgos stasta par to, ka gatavo So maizi,
un piedava to degustét ar iesp&ju iegadaties. Maizes muzejs dod iespé&ju tiikstoSiem turistu no Aglonas
lidz panemt ne tikai siltas un patikamas emocijas, bet arT siltu un smarZigu veistiikla klaipinu, kas kluvis
par Aglonas vizitkarti. Tapéc, runajot par veistukli, japiemin muzejs, bet runajot par muzeju veistukla
vieta jaizcel.

9. Kontrol€josa iestade

Nosaukums: Partikas un veterinarais dienests
Adrese: Peldu iela 30, Riga, LV-1050
Talruna numurs: +371 67095230 E-pasta adrese: pvd@pvd.gov.lv

Publiska (] Privata
Visa produkta specifikacijas parbaude.



1. pielikums
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2.pielikums

Aglonas maizes veistiikla prezentacijas pasakumi un saisinatas publikacijas

3.Luk, produkti, kas nepiecieSami Aglonas maizes veistiikla gatavoSanai: milti, spekis, sipoli, kimenes,
sals.

4.Cepgja ar rokam izveido veistukla ovali garenu pamatni 2 cm biezuma un uz vienas malas karto
kiipinata sagriezta speka un sipolu gabalinus, p&c tam tos, pacelot veistiikla malu, ievista mikla.

N

5.Aglonas maizes veistiiklis ir garens klaips ar noapalotiem galiem, to no arpuses aptver tumsi briina,
spidiga garoza, katra sanu mala ir ar cepgjas pirkstiem ievilktas 3 rievas.



6.Ak, cik gardi izskatas Aglonas maizes veistuklis: tumsi briinais maizes mikstums aptver kiipinata
speka un sipolu gabalinus.

7.Aglonas muzeja profesionalo macibu iestazu toposie specialisti macas cept maizi, ar1 veistikli p&c
sentévu receptes.

8.Aglonas muzeja apmeklétaji, attéla — Daugavpils Tehnologiju un tirisma tehnikuma izglitojamie
vispirms noklausas stastu par maizes vesturi, skirném.



9.Ar1 bérniem jazina maizes celS. Skoléni priecajas par pasu cepto veistikli. Pasakums projekta “Latvijas
skolas soma” ievaros.

10.2019.gada vietgjo pasvaldibu organizetaja projekta “Maizes stasts”: pirmsskolas vecuma b&rni ar
lielu interesi klausijas So stastu. Auditorija mainijas: b&rni - no Aglonas, Preiliem, Livaniem un
Varkavas.

11.Aglonas maizes veistiiklis ik gadu ir klateso$s tirdznieciba daudzu pilsétu svétkos — Rézekné,
Daugavpili, Ludza, Dagda, Preilos, Kraslava u.c., ka ar1 tuvos un talos gadatirgos, pat aizbrauc uz Rigu.



12.Aglonas maizes veistiiklis bagatina Latgalé svin€tos gadskartas svétkus. Att€la: Metendiena
Daugavpilt 2023.g. janvaris.

13.Kop$ Maizes muzeja atverSanas tiiristu skaits no Latvijas, Lietuvas, Igaunijas, Somijas Polijas,
Zviedrijas, Anglijas u.c. pieaug un gada jau krietni parsniedz 13 tikstosus, un katrs nobauda sk&li maizes
veistukla.

14.Biedribas “Latgales Kulinara mantojuma centrs” biedriem un viesiem — skolotajam no Rigas Turisma
un rado$as industrijas, Ogres un Kuldigas Tehnologiju un tirisma tehnikumiem bija iespgja izbaudit
Latgales 1pasos €dienus, art maizes veistukli.



15. Rigas Tiurisma un rado$as industrijas tehnikuma notika Starptautiskais 11 valstu jauno profesionalu
Profesiju konkurss. Sesdesmit pavadosajam skolotajam tika organizéta
Latvijas 1paso produktu prezentacija un degustacija, t.sk.,visi baudija art Aglonas maizes veistukli.

16.Nedz vietgjo, nedz starptautisko folkloras saietu un festivalu dalibnieki neiztiek bez Aglonas maizes
veistiikla garSas un smarzas.



17. Raksts "Uz Aglonu péc 1stas sentévu maizes", TVNET 2005., 09.08.

18. Gramata - Indra Cekstere "Misu maize", 2006.

19. Raksts "Aglonas maizes veisttklis.", zurnals "Praktiskais Latvietis", 2023., NR.12.



Aglbnas méizes
veistitkla cel$
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20. Raksts "Aglonas maizes veistiikla cels", zurnals "Saimnieks", 2023., NR. .4.

3.pielikums

Reputacijas materialu saraksts

Dokumentalas filmas: “Rudzu maize”(16.10.2021.), “Vija Kudina — Aglonas muzeja saimniece”
(06.09.2021.), “La Dolce Vita ar Roberto” (15.04.2019.), “Istas latvju saimnieces” (10.03.2016.),
“Aglonas muzeja dzimSanas diena (31.08.2017.), “Latgolys laikade¢s” (2012.), “Dzivesvieta”
(17.03.2006.).

Bijusas ar1 daudzas publikacijas prese: laikraksta “Latgales Laiks™ (20.09.2013.) “Godinot maizi, atklaja
novadu dienu”, “Uz Aglonu péc istas sentu maizes rikas” (TV NET, 2005.09,08.), laikraksta
“Ezerzeme” (12.02.2016.) “Istas latvju saimnieces receptes”, laikraksta “Latgales Laiks” (14.05.2010.)
“Sandras Kalnietes konkursa “Atdzimst no pelniem” balvu sanem Vija Ancane” (piebilde: 2013. gada
Vija Ancane oficiali nomainija uzvardu pret jaunibas uzvardu Kudina), laikraksta “Latvietis”(
14.08.2015.) “Dieva maizite un ikdieniska svéta”, brivaja enciklopédija “Vikipedija” (10.2021.)
“Aglonas maizes muzejs”, laikraksta “Latvija Amerika” (05.02.2023.) “Mana 2022. gada vasara”,
laikraksta “Vietgja Latgales Avize” (23.05.2014.) “Maize ar Maras Krusta svétibu — kumoss pasaules
garSu bukete”, Zurnalos “Majas Labumi (2011.) “Maize ikdieniSka un sveta”, “Darzs un Drava”
(04.2021.) “Rudzu speks ikdiena un svétkos”, “Praktiskais Latvietis” (nr.12,.2023.) “Aglonas maizes
veistuklis” un Zurnala “Saimnieks” (04.2023.) “Aglonas maizes veistikla celS”.

Zinatnieces Janinas Kursites enciklopédijas: “Neakad@miska latvieSu valodas jeb novadu vardene”
(2007.) un “Virtuves vardene”(2012.) izskaidrots vards “veistiiklis”.

Gramatas: Indras Ceksteres “Miisu maize (2004.), tulkota anglu valoda, “Dari pats BELLA tradicijas”,
apraksts “Tur, kur smarzo péc maizes”, 2014, Latgales Kulinara mantojuma centrs.Vijas Ancanes
(Kudinas) “Maizes gramata”, Latgales Kulinara mantojuma centra izdota “Latgales
pavargramata”(2020.) un “Tradiciju burtnicas” (2010).



