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IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

Latvijas profesionalas izglitibas iestazu audzeknu profesionalas meistaribas konkurss “Jaunais
Maiznieks 2019’

NOLIKUMS

1. “Jaunais Maiznieks 2019” Latvijas profesionalas izglitibas iestazu audzeknu profesionalas meistaribas
konkurss (turpmak teksta — konkurss) tiek organizéts projekta ,Partikas produktu kvalitates klasteris”
(istenoSanas liguma Nr.3.2.1.1/16/A/002) ietvaros. To isteno Latvijas Partikas uzpémumu federacija,
lidzfinansé Eiropas Regionalas attistibas fonds un Eiropas Savieniba.
2. Konkursu organizg Latvijas Partikas uzn€mumu federacija (LPUF) sadarbiba ar Latvijas Maiznieku biedribu
(LMB) un Rigas Tiirisma un rado$as industrijas tehnikumu (RTRIT).

3. Konkursa mérkis:

3.1. Veicinat audzeknu profesionalas iemanas, profesionalas apmacibas motivaciju un radoso domasanu
inovaciju virziena — attistot un izveidojot inovativu partikas produktu: veseligu maizi musdienigam
patérétajam.

3.2. Stimulét skolotaju profesionalo jaunradi.

3.3. Paplasinat sadarbibu starp partikas riipniecibas uzn€mumiem un profesionalas izglitibas iestadem.

4. Konkursa uzdevums sastav no divam dalam:

Pirma dala.

4.1. Pagatavot un izcept jauktu miltu maizi ar devizi “Veseliga maize miisdienigam patérétajam” ;

4.1.2. Jaizcep 2 (divus) maizes klaipus péc savas izstradatas receptiiras ar neto daudzumu no 0,5 — 1 kg;
4.1.3. Gatavosana iesp&jams izmantot dazadu veidu un tipu miltus, pievienot zavetus auglus, s€klas, riekstus,
graudus, parslas, darzenus, garSaugus u.c.

4.1.4. Receptiiras izstradé uzmanibu japievers veseliguma pamatprincipiem, ka, piem&ram, samazinats cukura
un sals daudzums.

Otra dala.

4.2. Radosais process “lzcep savu rudzu rupjmaizi’’ - pagatavot maizi no organizatoru sagatavota plaucgjuma
un izejvielam ar neto daudzumu no 07 — 1,0 kg, sadarbojoties ar maizniekiem;

4.3. GatavoS$anas procesa laika izdomat maizes nosaukumu un pamatojumu.

4.4, Konkursa uzdevuma izpilde jaizmanto tikai dabiskas izcelsmes izejvielas, aizliegts izmantot jebkadas
maksligas partikas piedevas - maksligas krasvielas, aromatiz&tajus, garSas pastiprinatajus, stabilizatorus,
konservantus u.c. VElams izmantot tikai Latvija audz&tus un razotus produktus;

4.5. Darba uzdevuma izpildes laiks 300 minites, ietverot darba prezentaciju — 5 - 10 miniites;

4.6. Darba procesa tiek ietverti sekojo§i posmi: darba vietas sagatavoSana, izejvielu
sagatavoS$ana/pirmapstrade, miklas miciSana, raudzesana, starpprodukta daliSana/veidoSana, p&craudz&Sana
(nobriesana), apstrade pirms cepSanas, cepSana un gatava produkta p&capstrade, dzes€Sana, darba vietas
sakarto§ana un darba prezentacija;

4.7. Konkursa dalibniekam jaievéro darba drosibas noteikumi darba vietas, to neievérosanas gadijuma ekspertu
komisijai ir tiesibas liegt turpinat darbu.

5. Konkursa dalibnieka majas darbs:

5.1. Izstradat jauktu miltu maizes receptiiru, ievérojot augstak min&tos nosacijumus, un ietverot tehnologiska
procesa aprakstu un parametrus;

5.2. Izstradato receptiiru jaiesit elektroniski konkursa organizatoriem lidz 2019.gada 4.novembrim uz e-
pastu: gunta.duka@inbox.lv;

5.2. Sagatavot Iidz 10 minii$u prezentaciju “Maizes nozime mana ikdiena un svétkos”.

6. Konkursa verteSanas kritériji:



6.1. Pirms konkursa vertéSanas ekspertu komisija iepazistina konkursa dalibniekus ar konkursa uzdevuma
vertesanas kritérijiem, skatiet tabulu.

Nr.p.k. | Uzdevuma vérté$anas kritériji legtistamo punktu skaits
1. Darba organizacija
1.1. Darba apgeérbs, higi€éna un sanitarija, darba dros§iba 0-5
1.2, Darba vietas un produktu sagatavoSana, pirmapstrade 0-5
2. Recepte
2.1. Saturs, piedevu pielietojums 0-15
2.2. Noformgjums 0-5
3. Darba izpilde un profesionala meistariba
3.1. Tehnologisko iekartu un inventara lieto§ana 0-10
3.2 Tehnologisko procesu veikSana 0-10
3.3. Precizitate (tehnologisko procesu un kopgja gatavoSanas
laika ievéroSana)
4. Maizes noveértéjums
4.1. Neto masa 0-5
4.2 Forma, garozas kvalitate un krasa 0-10
4.3. Mikstuma struktiira 0-5
4.4, Garsa 0-10
5. Prezentacija 0-20
Maksimali iegiitais punktu skaits 100

6.2. Konkursa rezultati tiks pazinoti konkursa dienas nosléguma.

6.3. Konkursa uzvarétajs sanems titulu “Jaunais Maiznieks 2019” un naudas balvu. Ka arf uzpémumu
spechalvas.

7. Konkursa organizetaji konkursa dalibniekus nodrosina:

7.1. Pamatizejvielas kvie$u — rudzu maizes pagatavosanai;

7.2. Ar darba iekartam un inventaru: darba galdiem, izlietném, ledusskapjiem, svariem, mikrovilnu krasnis,
mikrovilnpu krasnis, elektrisko plitinu, katliem, blodam, putotaju, galda piederumi;

7.3. konkursa dalibnieks pats izvelas un nodroSina sevi ar specialam piedevam un, ja nepiecieSams, a1 ar
specifisku inventaru.

8. Konkurss notiks 2019. gada 21. novembri Rigas Turisma un radosas industrijas tehnikuma (RTRIT),
Nicgales iela 26, Riga, LV-1035.

9. Konkursa dalibnieki:
9.1.Konkursa aicinati piedalities profesionalas izglitibas iestazu audzekni vecuma no 17 Iidz 23 gadiem.

9.2.Dalibnieku pieteikSana konkursam Iidz 2019.gada 1.novembrim (1.pielikums) satot pieteikumu uz
elektroniska pasta adresi: ilze.zuimaca@Ipuf.lv.

10.Katram konkursa dalibniekam janem lidzi:

e audz€kna aplieciba;
e personas mediciniska gramatina;
e apdrosinasanas pret nelaimes gadijumiem polises kopija.

Konkursa norises laika grafiks:
2019.gada 21. novembri

Lidz plkst.10.00. Dalibnieku iebrauk$ana un registracija

10.15-10.30. Konkursa atklasana, dalibnieku kartas numuru izloze, kafija
10.30-11.00 Konkursanta prezentacijas

11.00 - 16.00 Konkursa uzdevumu izpilde 300 min.

Ap 11.00 -14.30 Meistara klase skolotajiem “’Izcep savu saldskabmaizi’’

Precizéetu konkursa norises laika grafiku daltbnieki sanems registréjoties konkursam.



1.pielikums Profesionalas meistaribas konkursa *’Jaunais Maiznieks 2019’

Profesionalas meistaribas konkursa ¢’Jaunais Maiznieks 2019°°

PIETEIKUMS

Informacija par konkursa dalibnieku/kiem:

1. dalibnieks

NOLIKUMAM

Vards, Uzvards

Izglitibas programmas
nosaukums, kurss

Pieskiramas kvalifikacijas
nosaukums

mobila telefona numurs

e-pasta adrese

Naktsmitne nepiecieSama (ja/ng)

2. dalibnieks

Vards, Uzvards

Izglitibas programmas
nosaukums, kurss

Pieskiramas kvalifikacijas
nosaukums

mobila telefona numurs

e-pasta adrese

Naktsmitne nepiecieSama (ja/n€)

2. Informacija par pedagogu, kurs§ sagatavoja dalibnieku dalibai konkursa:

Vards, Uzvards

mobila telefona numurs

e-pasta adrese

Naktsmitne nepiecieSama
(ja/ne)

3. Informacija par pavadoso pedagogu (ja nav 2. punkta minéta persona) :

Vards, Uzvards

mobila telefona numurs

e-pasta adrese

Naktsmitne nepiecieSama
(ja/ne)

4. Informacija par auto/autobusa vaditaju:

Naktsmitne nepiecieSama
(ja/ne)

Izglitibas iestades nosaukums:

(paraksts)

2019.gada “......7" oo,

(vards, uzvards)



